
ANTIPASTO  degustazione  ALBERELLE                                                                     15,00€                                                                                                  
15,00€                                                                                     


uovo fritto 


pan brioches caldo con culatello


cannoncino salato ripieno di formaggio e nocciole


cestino di pasta fillo con porro croccante e mele al miele


strudel di verdure


un assaggio a sorpresa dalla cucina


selezione di  salumi e formaggi tipici con marmellate                                                    15,00€


PRIMI                                                                                                                              15,00€


risotto dello chef    (per due persone)


tagliatelle al ragù di cortile


raviolo ripieno di patata viola su crema al mascarpone e zafferano


mezzo pacchero con pomodorini e salsiccia al rosso


zuppa di cipolle con ricotta salata


vellutata di ceci con crostini al rosmarino


SECONDI                                                                                                                          18,00€ 


manzo all’olio piatto D.E.C.O di rovato  


coniglio disossato con tipico ripieno bresciano


filetto di maialino bardato con lardo e speck al punto rosa


la milanese con panatura dorata ( braciolia di maiale )


hamburger gourmet alberelle (200 gr. carne di manzo, insalata, pomodori, cipolla caramellata, 
fonduta al gongorzola, e uovo all’occhio di bue.


DALLA GRIGLIA


fiorentina                                                                                                                          4,5€ all’etto


tagliata di manzo                                                                                                             18,00€


filetto di manzo                                                                                                                 25,00€


DALL’ ACQUA


filetto di salmerino in carta fata                                                                                        20,00€


                




                                                                                                             


                                                                                                                    



